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MODELLO C

AVVISO AL PUBBLICO
PER VERIFICA DI ASSOGGETTABILITA A V.LA.

Il Sottoscritto LANDINI DOMENICO GIACOMO in qualita di Proponente, Legale Rappresentante della Societa
CONAGIT S.P.A., Codice Fiscale / Partita IVA IVA LNDDNC33E11F629! / 01783940545, con sede legale
nel Comune di Citta di Castello Provincia di Perugia (PG), Via Rosa Luxemburg num. 30 CAP 06012, con il
presente AVVISO AL PUBBLICO (redatto ai sensi dellart. 20, comma 2 del D.Lgs. 152/2006 e s.m.i.)
comunica di aver trasmesso, in data/(g/og./zo/f(, all'autorita competente: Regione Umbria - Servizio
Valutazioni Ambientali, sviluppo e sostenibilita ambientale, I'lstanza e la documentazione richiesta per
Pavvio del procedimento di VERIFICA DI ASSOGGETTABILITA A V.LA. relativamente al Progetto:

“AUTOMAZIONE ALIMENTAZIONE BISCOTTIFICIO E REALIZZAZIONE LABORATORIO PER
EMULSIONE DI CARNE CONGELATA PER CROCCHETTE”

riportata nell'Allegato 1V alla Parte |l del D.Lgs. 152/2006 e s.m.i.

- ‘“categoria progettuale” num. 8 lett. t e “tipologia progettuale™: “Modifiche o estensioni di progetti di
cui all'allegato Il o all'allegato IV gia autorizzati, realizzati o in fase di realizzazione, che possono
avere notevoli ripercussioni negative sullambiente (modifica o estensione non inclusa nell'allegato
iy’

La modifica o estensione fa riferimento ad un progetto compreso nell'Allegato 1V ed interessa la

- “categoria progettuale” num.4 lett. h e “tipologia progettuale™: “Molitura dei cereali, industria dei
prodotti amidacei, industria dei prodotti alimentari per zootecnia che superino 5000 m? di superficie

impegnata o 50000 m® di volume”

Il progetto & localizzato nella Provincia di PERUGIA, Comune di CITTA’ DI CASTELLO, frazione o localita
VIA ROSA LUXEMBURG 30, 06012

Il progetto prevede:

1) La realizzazione di interventi necessari per 'automazione dell’alimentazione del biscottificio

esistente, i quali possono essere sinteticamente riassunti in:
- installazione din. 2 silos per la conservazione delle materie prime;
- realizzazione di un impianto automatizzato per il carico dei silos;
- realizzazione delle linee per la movimentazione delle materie prime (pompe, condotte, etc...);
- realizzazione di un sistema automatizzato per il dosaggio delle materie prime;
- installazione dellimpianto di automazione e dosaggio (software, computer, etc...).

2) latrasformazione di un locale attualmente adibito a magazzino in un laboratorio per la produzione di

emulsione di carne congelata. L'intervento prevede:
- larealizzazione di un impianto di condizionamento e di una adeguata coibentazione;
- linstallazione di attrezzature e macchinari per la lavorazione della carne;
- Padeguamento dellimpianto elettrico e I'installazione di un impianto termosanitario;
- ladeguamento delfimpianto fognario esistente.
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il Progetto Preliminare, lo Studio Preliminare Ambientale nonché ['Attestazione della veridicita dei contenuti
della documentazione, sono stati depositati in data 16/09/2015 presso il Comune di CITTA’ DI CASTELLO,
Ufficio Attivita Produttive Tel. 075/85291, ai fini della consultazione del pubblico.

Il presente Avviso, l'intero Progetto preliminare (fatti salvi eventuali dati coperti da segreto industriale) e lo
Studio preliminare ambientale, verranno pubblicati nel sito web dellautorita competente:
hitp://www . regione.umbria.it

Entro 45 (quarantacinque) giorni dalla pubblicazione del presente Avviso nel sito web dell'autorita
competente, chiunque abbia interesse puo far pervenire le proprie osservazioni preferibilmente a mezzo
posta elettronica certificata (PEC) allindirizzo: regione.giunta @postacert.umbria.it ovvero a mezzo
raccomandata A.R. indirizzata alla Giunta regionale — Direzione regionale Risorsa Umbria. Federalismo,
risorse finanziarie e strumentali - Servizio Valutazioni Ambientali, sviluppo e sostenibilita ambientale.

Luogo e Data Firma del Proponente

CITTA’ DI CASTELLO (PG), /ffj’ /G;? /&9,{ .
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