COD. PRATICA: 2021-002-4034

il

Regione Umbria

Giunta Regionale

DIREZIONE REGIONALE SVILUPPO ECONOMICO, AGRICOLTURA, LAVORO,
ISTRUZIONE, AGENDA DIGITALE

Servizio Sviluppo delle imprese agricole e delle filiere agroalimentari

DETERMINAZIONE DIRIGENZIALE

N. 3561 DEL 26/04/2021

OGGETTO: Reg. (UE) n. 1308/13. Legge 12 dicembre 2016, n. 238. Procedura nazionale
per la modifica dei disciplinari di produzione delle DO e IG dei vini.
Pubblicazione sul Bollettino Ufficiale dell’avviso di avvenuta presentazione
della richiesta di modifica al disciplinare di produzione dei vini a D.O.P.
“Torgiano Rosso Riserva DOCG

Visto il decreto legislativo 30 marzo 2001, 165 e sue successive modifiche ed integrazioni;
Vista la legge regionale 1 febbraio 2005, n. 2 e i successivi regolamenti di organizzazione,
attuativi della stessa;

Vista la legge 7 agosto 1990, n. 241 e sue successive modifiche ed integrazioni;

Vista la legge regionale 16 settembre 2011, n. 8, “Semplificazione amministrativa e normativa
dell’ordinamento regionale e degli Enti locali territoriali”;

Visto il Regolamento interno della Giunta regionale — Titolo V;

Visto il regolamento (UE) n. 1308/2013 del Parlamento europeo e del Consiglio, recante
'organizzazione comune dei mercati agricoli e disposizioni specifiche per taluni prodotti
agricoli (regolamento unico OCM);

Visti il Reg. delegato (UE) n. 33/2019 e Reg. di esecuzione (UE) n. 34/2019 della Visti il Reg.
delegato (UE) n. 33/2019 e Reg. di esecuzione (UE) n. 34/2019 della Commissione che
integrano e recano modalita di applicazione del Reg. 1308/2013 in materia di DOP, IGP,
Menzioni tradizionali ed etichettatura e presentazione dei prodotti vitivinicoli, rinviando al DM 7
novembre 2012 per le “modifiche ordinarie dei disciplinari”;
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Vista la legge 12 dicembre 2016, n. 238 che reca la "Disciplina organica della coltivazione
della vite e della produzione e del commercio del vino”

Visto il decreto ministeriale 7 novembre 2012 recante la Procedura a livello nazionale per la
presentazione e I'esame delle domande di protezione delle DOP e IGP dei vini e di modifica
dei disciplinari;

Visto in particolare I'articolo 6 del predetto decreto ministeriale, concernente I'esame delle
domande di modifica da parte delle Regioni, che stabilisce che le proposte di modifica dei
disciplinari siano pubblicate dalla Regione nel B.U.R dando un tempo congruo per la
presentazione delle osservazioni alle modifiche proposte;

Vista la richiesta di modifica al disciplinare di produzione dei vini a D.O.P. “Torgiano Rosso
Riserva DOCG” presentata dal Consorzio Tutela dei Vini di Torgiano alla Regione Umbria con
nota prot. n. 59025/2021 di cui si allega il documento sinottico (Allegato 1), parte integrante e
sostanziale al presente atto e che riguarda i seguenti articoli del disciplinare:

- articolo 4 — norme per la viticoltura;

- articolo 5 - norme per la vinificazione;

- articolo 7 — modalita di designazione e presentazione;

- articolo 8 — modalita confezionamento,

Verificato che la documentazione allegata alla richiesta di modifica &€ conforme a quanto
indicato all’articolo 10 del DM 7 novembre 2012;

Ritenuto di dover pubblicare il presente atto nel Bollettino Ufficiale della Regione Umobria,
stabilendo altresi che eventuali osservazioni in merito alla suddetta richiesta di modifica al
disciplinare di produzione dei vini a D.O.P. “Torgiano Rosso Riserva DOCG” possono essere
presentate al Servizio Sviluppo delle imprese agricole e delle filiere agroalimentari tramite pec:
direzioneregionaleagricoltura@postacert.umbria.it entro e non oltre 30 giorni dalla
pubblicazione del presente avviso;

Considerato che con la sottoscrizione del presente atto se ne attesta la legittimita;

Il Dirigente
DETERMINA

1. di prendere atto della richiesta di modifica del disciplinare di produzione dei vini a D.O.P.
“Torgiano Rosso Riserva DOCG” presentata dal Consorzio Tutela dei Vini di Torgiano alla
Regione Umbria con nota prot. n. 59025/2021 che riguarda in particolare i seguenti articoli
descritti nel documento sinottico (Allegato 1), parte integrante e sostanziale al presente
atto:

- - articolo 4 — norme per la viticoltura;
- articolo 5 - norme per la vinificazione;
- articolo 7 — modalita di designazione e presentazione;
- articolo 8 — modalita confezionamento,

2. di pubblicare il presente atto nel Bollettino Ufficiale della Regione Umbria e nel sito
Internet regionale consultabile all'indirizzo:
https://www.regione.umbria.it/agricoltura/disciplinari-di-produzione-vini-do/ig-della-region
e-umbria ;

3. di stabilire che eventuali osservazioni in merito alla suddetta richiesta di modifica al
disciplinare di produzione dei vini a D.O.P. “Torgiano Rosso Riserva DOCG” possono
essere presentate al Servizio Sviluppo delle imprese agricole e delle filiere agroalimentari,
tramite pec: direzioneregionaleagricoltura@postacert.umbria.it non oltre 30 giorni dalla
pubblicazione del presente avviso sul Bollettino Ufficiale della Regione Umbria;

4. di dichiarare che I'atto € immediatamente efficace.
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Perugia li 23/04/2021 L’Istruttore

Brunella Bogini
Istruttoria firmata ai sensi dell’ art. 23-ter del Codice dell’ Amministrazione digitale

Perugia li 23/04/2021 Si attesta la regolarita tecnica e amministrativa
Il Responsabile

Brunella Bogini
Parere apposto ai sensi dell’ art. 23-ter del Codice del’ Amministrazione digitale

Perugia li 26/04/2021 Il Dirigente

Daniela Toccacelo
Documento firmato digitalmente ai sensi del d.Igs. 7 marzo 2005, n. 82, art. 21 comma 2
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VECCHIO DISCIPLINARE DI PRODUZIONE
DET VINI DI TORGIANO D.O.C. 6.

Denominazione di origine controllata
garantita dei vini “Torgiano”

Disciplinare di produzione DPR 20 ottobre
90, 6. U. 59 del 11/03/1991, e successive
modificazioni e integrazioni (Ultima modifica
DM 10.06.2014, 6.U. 140 del 19.06.2014)

e

Articolo 1
Denominazione
La denominazione di origine controllata e garar
“Torgiano” e riservata al vino rosso risengia
riconosciuto a denominazione di origine control
con D.P.R. 27 Ottobre 1978 che risponde
nel

condizione ed ai requisiti stabiliti prese

disciplinare di produzione.

Articolo 2

Base Ampelografica
Il vino a denominazione di origine controllata e

garantita “Torgiano” Rosso Riserva deve esser
ottenuto da uve prodotte nella zona di produzioneg
cosi come delimitata nel successivo articolo 3
rispettando, nell'ambito aziendale, la seguent

composizione ampelografica:

Sangiovese : dal 70% al 100%

Altri Vitigni a bacca rossa, non aromatici, idoadia
coltivazione per la Regione dell'lUmbria fino ad
massimo del 30%, iscritti nel Registro Nazion
delle varieta di vite per le uve da vino approveto
D.M. 7 Maggio 2004 e successivi aggiorname

riportati nell'allegato 1 del presente disciplinare

PROPOSTA DI MODIFICA DEL DISCIPLINARE
DI PRODUZIONE DEI VINI DI TORGIANO
D.O.C.G.

Denominazione di origine controllata e garantita
dei vini “Torgiano”
Disciplinare di produzione DPR 20 ottobre 90, G. U.
59 del 11/03/1991, e successive modificazioni e
integrazioni (Ultima modifica DM 10.06.2014, G.U.
140 del 19.06.2014)
DISCIPLINARE DI PRODUZIONE
DI CUI SI RICHIEDE L’'APPROVAZIONE

Articolo 1
Denominazione
La denominazione di origine controllata e garar
“Torgiano” € riservata al vino rosso risengia
riconosciuto a denominazione di origine controllata
¥ D.P.R. 2700ttobre 1978 che risponde alle
Whdiziorei ed ai requisiti stabiliti nel presente

Nifsciplinare di produzione.

Articolo 2

Base Ampelografica
Il vino a denominazione di origine controllata e

ggarantita “Torgiano Rosso Risetva riservata al
Bvino deve—essereottenuto da uve predette
,provenienti da vigneti della zona della zona
Edelimitata al —nellazena-di-produzione,coesi-come
delimitata—nelsuccessivo articolo 3, rispettando,
nell'ambito aziendale, la seguente composizione
ampelografica:

Sangiovese : dal 70% al 100%

possono concorrere—#tA Mvitigni con uvea bacca
wossa, non aromatici, idonei alla coltivazione [ger
®egionedel:Umbria fino ad un massimo del 30%,
iscritti nel Registro Nazionale delle varieta dievper
ihéi,uve da vino approvato con D.MNmaggio 2004
e successivi aggiornamenti, riportati nell’allegdto

del presente disciplinare.
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Articolo 3
Zona di Produzione
Le uve destinate alla produzione dei vini
denominazione di origine controllata e garan
“Torgiano” rosso riserva devono essere prodotte
territorio del Comune di Torgiano in provincia

Perugia.

Articolo 4

Norme per la Viticoltura
Le condizioni ambientali e di coltura dei vign
destinati alla produzione del vino a denominaz
di origine controllata e garantita “Torgiano” rog
riserva devono essere quelle tradizionali dellsaze
comunque unicamente quelle atte a conferire
uve, ai mosti e ai vini derivati le relati
caratteristiche di qualita.
Sono esclusi ai fini dell'iscrizione allo schedsd
viticolo “Torgiano Rosso Riserva” tutti i terreni
pianura alluvionali ed umidi posti lungo il corsei
Fiumi Tevere e Chiascio, nonché i terreni posti
fondo valle e lungo i fossi ed i rii che scendomb
lato nord della collina detta Brufa.
E’ vietata ogni pratica di forzatura.
E’ consentita I'irrigazione di soccorso.
I ed

successivamente all’entrata in vigore del pres

nuovi impianti i ranpianti realizzat
disciplinare, devono essere realizzati con aln

3.500 viti per ettaro.

La produzione massima di uva ammessa p§
produzione del vino a denominazione di orig
controllata e garantita “Torgiano” rosso riservan

deve essere superiore a tonnellate 9 per etta1

Articolo 3
Zona di Produzione
Lg uve destinate alla produzione dei vini a
flgnominazione di origine controllata e garantita
‘J@rgiano Rosso Riservadevono essere prodotte nel
tgrritorio del Comune di Torgiano in provincia di

Perugia.

Articolo 4

Norme per la Viticoltura
elne condizioni ambientali e di coltura dei vigneti
0q]eestinf;lti alla produzione del vino a denominazione
>§J(5 origine controllata e garantital orgiano Rosso
rJl?iserva”devono essere quelle tradizionali della zona
g),gomunque unicamente quelle atte a conferire alle
nge, ai mosti e ai vini derivati le relative
caratteristiche di qualita.
rTS(.)ono esclusi ai fini dell'iscrizione allo schedario
a/iticolo “Torgiano Rosso Riserva” tutti i terreni d
dpianura alluvionali ed umidi posti lungo il corseid
ﬁgf.lmi Tevere e Chiascio, nonché i terreni posti nel
gondo valle e lungo i fossi ed i rii che scendomb s
lato nord della collina detta Brufa.
E vietata ogni pratica di forzatura.
E consentita I'irrigazione di soccorso.
I ed

esf%{gcessivamente all’entrata in vigore deksente

nuovi impianti i ranpianti realizzat
gj]sociplinare approvato con Decreto Ministeriale
21/07/2003, G,.U. n. 184 del 09/08/200&evono
prevedere una densita di impianto di almene—-essere
realizzati-con-almens.500 viti per ettaro.
'J_qaproduzione massima di uva ammessa per la
iR(reoduzione del vino a denominazione di origine

n%ontrollata e garantital orgiano Rosso Riservarion

rge}ﬁe essere superiore a tonnellat8 per ettaro di
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vigneto in coltura specializzata.

La produzione, anche in annate eccezionalrm
favorevoli, dovra essere riportata al limite di
sopra attraverso una accurata cernita delle
purché la produzione non superi del 20% il lin
medesimo, fermo restando il limite di resa uva/
per i quantitativi di cui trattasi.

La resa massima dell'uva in vino non deve esg
superiore al 65%.

Qualora la resa superi la percentuale sopra irad
ma non oltre il 70%, I'eccedenza non avra diritta
denominazione di origine controllata e garantitageg
detto il diritto

denominazione di origine controllata e garantita

-

[

limite percentuale decade

tutto il prodotto.

Articolo 5
Norme per la Vinificazione

Le operazioni di vinificazione e di invecchiame

obbligatorio del vino a denominazione di origjn

controllata “Torgiano” rosso riserva devono esse

effettuate nell’ambito del territorio del Comune
Torgiano e/o nei territori dei Comuni limitrofi,

Provincia di Perugia.

vigneto in coltura specializzat&ermo restando tale
limite per i nuovi impianti realizzati dopo I'enteain
vigore del presente disciplinare la produzione
massima per ceppo é fissata in Kg 2,3.

drte produzione, anche in annate eccezionalmente
diaivorevoli, dovra essere riportata al limite di cui
sopra attraverso una accurata cernita delle uve,
nperché la produzione non superi del 20% il limite
imedesimo, fermo restando il limite di resa uva/vino
per i quantitativi di cui trattasi.

dagauve destinate alla vinificazione devono assi®ira
al vino a denominazione di origine controllata e
un titolo

di

agdrantita “Torgiano Rosso Riserva “

aalcolometrico volumico naturale minimo
012,00%vol.

laa—resa—massima—dell uva—in—ihro—-hon—deve—essere

Articolo 5
Norme per laMvinificazione el mbottigliamento
qIt_éa operazioni di vinificazione-€i invecchiamento,
irgbottigliamento e affinamentobbligatorio del vino

aredenominazione controllata e garantifeorgiano

~

D

50530 Riserva "devono essere effettuate nell’ambito
del
n
Torgiano, efe—nei—territeri-del-Comuni—timitrofin
provincia di Perugia.

territorio amministrativo del Comune di

Conformemente all'articolo 8 del Reg. CE n.

607/2009, I'imbottigliamento o il condizionamento
deve aver luogo nella predetta zona geografica

delimitata per salvaguardare la qualita e la

reputazione, garantire l'origine del prodotto e




Le uve destinate alla vinificazione devono assieJ
al vino a denominazione di origine controllata
garantita “Torgiano” rosso riserva un titg
alcolometrico volumico naturale minimo di 12,0(

vol.

garantire I'efficacia dei controlli.
Tuttavia tenuto conto dei diritti acquisti potranno
continuare a svolgere le suddette operazioni le
aziende ricadenti nei comuni limitrofi che le
effettuano prima dell’entrata in vigore del pregent
disciplinare.

La resa massima dell'uva in vino non deve essere
superiore al 65%.

Qualora la resa superi la percentuale sopra iralicat
ma non oltre il 70%, I'eccedenza non avra dirifta a
denominazione di origine controllata e garantitago

il

denominazione di origine controllata e garantita pe

detto limite percentuale decade diritto alla
tutto il prodotto.

lasti lavinificazi | @ura

1 ab—vino—a-denominazionedi—originecontrollata e
Moorontto—Tersions’—resse—Hserio—uR—H0lo
Décolometrico—volumiconaturale minimo—di-12.00%
vol

Nella vinificazione sono ammesse soltanto le pnatitlella vinificazione sono ammesse soltanto le piatic

enologiche leali, atte a conferire al vino le

peculiari caratteristiche.

La conservazione e [linvecchiamento del V
devono essere effettuati secondo i me
tradizionali.

Il vino a denominazione controllata e garar
“Torgiano” rosso riserva deve essere sottopostiong
periodo di invecchiamento di almeno tre anni,

quali almeno 6 (sei) mesi in bottiglia.

Il periodo di invecchiamento decorre al 1° Novem

dell’'annata di produzione delle uve.

Articolo 6
Caratteristiche al consumo

Il vino a denominazione di origine controllata

garantita “Torgiano”, rosso riserva all'a

serologiche leali, atte a conferire al vino le sue

peculiari caratteristiche.

iha conservazione e [Iinvecchiamento del vino
tddvono essere effettuati secondo i metodi
tradizionali.

titavino a denominazione controllata e garantita
dTorgiano Rosso Riservaleve essere sottoposto ad
dei periodo di invecchiamento di almendre 36
(trentasei mesianndei quali almenol?2 (dodici) in
legnoe 6 (sei)yrnesiin bottiglia.

Bre periodo di

invecchiamento decorre al 1°

Nnovembre dell’annata di produzione delle uve.

Articolo 6
Caratteristiche al consumo
levino a denominazione di origine controllata e
Riserva” all'atto

tgarantita “Torgiano Rosso
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dell'immissione al consumo, deve rispondere
seguenti caratteristiche:

- limpidezza: brillante;
colore: rosso rubino;
odore: vinoso, delicato;

sapore: asciutto, armonico, di giusto corpo;

titolo alcolometrico volumico totale minim
12,50% vol.;

acidita totale minima: 4,0 g/l

- estratto secco netto minimo: 21,0 g/l
E’ facoltd del Ministero delle politiche agricad
alimentari e forestali modificare, con proprio deto
i limiti minimi indicati per I'acidita totale e pe

I'estratto non riduttore.

Articolo 7

Designazione e presentazione
Nella presentazione e designazione del
“Torgiano” rosso riserva , il termine “Riserva” dg
di

“denominazione di originale controllata e garafitis

figurare in etichetta al sotto della dicity

non pud essere intercalato tra questa ¢

denominazione geografica “Torgiano”.

Detto termine “Riserva non puo figurare in carat
superiori alla denominazione “Torgiano”.
di
qualificazione diversa da quella prevista dal pnés

“extra”, “f,

N7

Inoltre, & vietata I'aggiunta qualsig
disciplinare, compresi gli aggettivi
“scelto”, “selezionato” “vecchio” e simili o simita
E’ tuttavia consentito, nel rispetto delle norma
vigenti, 'uso di indicazioni che facciano riferime
a nomi, ragioni sociali e marchi privati non ave
significato laudativo e non idonei a trarre in inga
l'acquirente.

Nella designazione dei vini a denominazione

aliedl'immissione al consumo, deve rispondere alle
seguenti caratteristiche:

- limpidezza: brillante;
colore: rosso rubino;

odore: vinoso, delicato;

sapore: asciutto, armonico, di giusto cogum
buona ed elegante struttura

titolo alcolometrico volumico totale minimo:
12,50% vol.;

acidita totale minima: 4,0 g/l

- estratto secco netto minimo: 21,0 g/l

IE’ facolta del Ministero delle politiche agricole
alimentari e forestali modificare, con proprio dtor
i limiti minimi indicati per l'acidita totale e per

I'estratto non riduttore.

Articolo 7
Etichettatura Bdesignazione e presentazione
y[ella presentazione e designazione del vino
vTorgiano Rosso Riserva’, il termine -Riserva

ifa.O.C.G. deve figurare in etichettaeguente @l di

nsotto della dicitura—-deneminazione—di—originale
cqutrollata—e-garantita”Torgiano Rosso Risena

non puod essere intercalato tra questa e la

denominazione geografica “Torgiano”.

. . v : Jtter
Sopedorale domopn e ione nige a0

dnoltre, e vietata I'aggiunta di qualsiasi quakfione
agliversa da quella prevista dal presente disciginar
compresi gli aggettivi “extra”, “fine”, “scelto”,
“selezionato” “vecchio;’e simili o similari.

iz tuttavia consentito, nel rispetto delle normative
vigenti, 'uso di indicazioni che facciano riferime
»@tinomi, ragioni sociali e marchi privati non aventi
significato laudativo e non idonei a trarre in inga
l'acquirente.

Nglla designazione dei vini a denominazione di
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origine controllata “Torgiano Rosso Riserva‘“g

essere utilizzata anche la menzione “Vigna

condizione che sia seguita dal corrispond

toponimo o0 nome tradizionale, che la vinificazia

la conservazione del vino avvengano in recipi

separati e che tale menzione venga riportata $lia

denuncia delle uve, sia nei registri e nei docuirdin
accompagnamento e che figuri nell'apposito elg

regionale ai sensi dell’art. 6 comma 8, del deg

legislativo n. 61/2010.
Per il vino a denominazione di origine controllat

BN

garantita “Torgiano” e obbligatoria, su tutti
recipienti, l'indicazione dell'annata di produzio
delle uve eventualmente preceduta dalla menz

“vendemmia”.

Articolo 8

Confezionamento
I vini a denominazione di origine controllata
garantita “Torgiano” rosso riserva debbono es
immessi al consumo in bottiglie di vetro ti
“bordolese” o “borgognotta” o simile e comunque
forma atta a salvaguardare I'immagine dei V
chiuse esclusivamente con tappo di sughero
bocca.

wdigine controllata “Torgiano Rosso Riserva” puo
essere utilizzata anche la menziongvigna’ a
pobmdizione che sia seguita dal corrispondente
dg¢oponimo o nome tradizionale, che la vinificaziane
daticonservazione del vino avvengano in recipienti
iseparati e che tale menzione venga riportata $ia ne
1denuncia delle uve, sia nei registri e nei docuirdint
aocompagnamento e che figuri nell’apposito elenco
retgionale ai sensi dellaré 31 commas8 10, del
decretolegislativo-n—61/201@ella legge 238/2016
&Per il vino a denominazione di origine controllata
garantita‘Torgiano Rosso Riservag obbligatoria, su
reatti i recipienti, lindicazione dellannata di
ijpregluzione delle uve eventualmente preceduta dalla
menzione “vendemmia”.

E del

nell’etichettatura dei vini “Torgiano Rosso Ris€tva

facolta singolo  produttore riportare
il termine geografico “Umbria”. Tale indicazione
qualora utilizzata, deve figurare in caratteri tiezza
non superiore rispetto a quella utilizzata perclitta

“Torgiano Rosso Riserva”.

Articolo 8
Confezionamento

I®vini a denominazione di origine controllata e

S§éfantita“Torgiano Rosso Riserva’debbono essere

Rfthmessi al consumo in bottiglie di vetszurotipo

‘Hordolese” o “borgognottab-simite e comunque di
ifirma atta a salvaguardare limmagine dei vini,
'@iflse esclusivamente con tappo di sughero raso
bocca. Per limmissione al consumo del vino a
denominazione di origine controllata e garantita
“Torgiano Rosso Riserva” sono ammessi recipienti di

vetro scuro di capacita da 0,375 a 12 litri.

Per quanto riguarda I'abbigliamento devono essere



Articolo 9

Legame con I'ambiente geografico

A) Informazioni sulla zona geografica.
1. Fattori naturali rilevanti per il legame.

La zona geografica delimitata ricade nell'int
territorio del Comune amministrativo di Torgiano|
provincia di Perugia.

La geologia dell'area é caratterizzata della pres
di terreni fluvio-lacustri che si depositarono dugail
Pleistocene nel bacino della Val Tiberina conosq
anche come Lago Tiberino. Affiorano cioé nell’al
di Torgiano i termini piu recenti della seque
litologica nota in letteratura come Successi
Umbro-Marchigiana.

Tali depositi, di eta villafranchiana (parte altal
Pliocene, epoca compresa tra gli 1,65 e gli
milioni di anni fa) sono costituiti da sabbie
conglomerati intercalati localmente a livelli atgdi
di spessore variabile.

Nellarea di Torgiano questi terreni villafranchiig
sono costituiti da sabbie, sabbie argillose, a
sabbiose ed argille.
Le strutture sedimentarie presenti nelle sabbiddiy
lacustri sono date da laminazioni piano-parallelé
incrociate, mentre le argille, che mostrano
laminazione esclusivamente di tipo piano-parall
contengono banchi di lignite.
Episodi vulcanici sono testimoniati dalla presedr
vulcaniti (tufi e tufiti) comuni a tutta la Valleedl
Tevere. La deposizione di rocce calcaree di ori

continentale e evidenziata la depositi travertinosn

consoni ai caratteri di un vino di pregio, sono
pertanto vietati il confezionamento e 'abbigliarten
delle bottiglie con caratterizzazioni di fantasia o

comungue non consone al prestigio del vino.

Articolo 9
Legame con 'ambiente geografico

A) Informazioni sulla zona geografica.

Al) Fattori naturali rilevanti per il
legame

°[@ zona geografica delimitata ricade nell'intero

{Brritorio amministrativodel Comuneamministrativo

di Torgiano in provincia di Perugia.

B geologia dell’area & caratterizzata della presen

di terreni fluvio-lacustri che si depositarono dugail
IBleistocene nel bacino della Val Tiberina conosciut

I8Ache come Lago Tiberino. Affiorano cioé nellarea

'éf Torgiano i termini pit recenti della sequenza

AR6logica nota in letteratura come Successione
Umbro-Marchigiana.

Arali depositi, di eta villafranchiana (parte altel d
)Iiﬁbcene, epoca compresa tra gli 1,65 e gli 0,01
rRilioni di anni fa) sono costituiti da sabbie e
conglomerati intercalati localmente a livelli atgdi

di spessore variabile.

Wel’area di Torgiano questi terreni villafranchian
Oibno costituiti da sabbie, sabbie argillose, argill
sabbiose ed argille.

Le strutture sedimentarie presenti nelle sabbiadiu
*l&custri sono date da laminazioni piano-parallele e
UABrociate, mentre le argille, che mostrano una
Qlinazione esclusivamente di tipo piano-parallelo,
contengono banchi di lignite.

PEpisodi vulcanici sono testimoniati dalla presedia
vulcaniti (tufi e tufiti) comuni a tutta la Valleedl

Offvere. La deposizione di rocce calcaree di origine

continentale e evidenziata la depositi travertinosn
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resti organici vegetali. Nell'area sono dung
presenti depositi pre-pliocenici marini (marno
arenacea), che costituiscono l'ossatura dei mo
rilievi dolci circostanti Torgiano (circa 400 me
s..m.), depositi lacustri Pliocenici, depositi io-
lacustri Pleistocenici, depositi fluviali Oleocen
vulcaniti e travertini.

La sedimentazione attuale (Olocene) e dovut
depositi alluvionali sabbiosi negli alvei dei prijpali
corsi d'acqua, Tevere e Chiascio.

L’evoluzione recente di quest’area, dunque, veq
passaggio da una zona a sedimentazione lacug
cui sono testimonianza i depositi di ligniti e
organismi  fossili continentali  (mammiferi
molluschi), ad una successione di depositi flu
legati all'evoluzione ed al cambiamento di corso
fiume Tevere, il cui bacino idrogeologico, co
qguello dei principali corsi d’acqua, influenza
maniera determinante la natura dmicostanti terren
ed in particolar modo la loro agricoltura. Tutt
depositi dovuti alle esondazioni ed agli straripati
fluviali rappresentano infatti terreni molto feitil
Questi terreni recenti che si depongono in ambi
fluviale e di acqua dolce, rappresentano ['ult
differenziazione geologica di un’intera regione
dominio Umbro-Marchigiano.

In conclusione, & per una piccola curiosita sdiieat
che ricolleghiamo la natura delle rocce affiors
nell'area di Torgiano alla storia evolutiva, fatliefasi
alterne marine e continentali, dei sedimenti
precedono questi depositi.

Su di un basamento di natura continentale, peit
alla placca africana, si e sviluppata nell’arcaltiie
250 milioni di anni, la storia della Regione Umb
Marchigiana.

Alla base della successione sedimentaria, fosg

terreni testimoniano un ambiente continentale dat

qessti organici  vegetali. Nellarea sono dunque
quresenti  depositi  pre-pliocenici marini  (marnoso-
rbiginacea), che costituiscono I'ossatura dei mokbidi
tdolci rilievi delei circostanti Torgiano (circda89 300
metri s.I.m.), depositi lacustri Pliocenici, depbsi
dluvio-lacustri  Pleistocenici, depositi  fluviali
Oleocenici, vulcaniti e travertini.

alLai sedimentazione attuale (Olocene) €& dovuta ai
depositi alluvionali sabbiosi negli alvei dei prijpali

corsi d'acqua, Tevere e Chiascio.

l&'dvoluzione recente di quest’area, dunque, vede il
tpagtiaggio da una zona a sedimentazione lacustre di
giui sono testimonianza i depositi di ligniti e gli
erganismi  fossili  continentali (mammiferi e
i@olluschi), ad una successione di depositi fluviali
tegati all'evoluzione ed al cambiamento di corsd de
nieme Tevere, il cui bacino idrogeologico, come
puello dei principali corsi d'acqua, influenza in
imaniera determinante la natura deicostanti terreni

ed in particolar modo la loro agricoltura. Tutti i
adepositi dovuti alle esondazioni ed agli straripatne
fluviali rappresentano infatti terreni molto feitil

e@Dtesti terreni recenti che si depongono in ambiente
flaviale e di acqua dolce, rappresentano ['ultima
differenziazione geologica di un’intera regione, il
dominio Umbro-Marchigiano.

In conclusione, & per una piccola curiosita sdiieati
antie ricolleghiamo la natura delle rocce affioranti
nell'area di Torgiano alla storia evolutiva, fatlisfasi
cliterne marine e continentali, dei sedimenti che
precedono questi depositi.

&u di un basamento di natura continentale, pertinen
alla placca africana, si e sviluppata nell’arcaltiie
ras50 milioni di anni, la storia della Regione Umbro-
Marchigiana.

siMlla base della successione sedimentaria, fossili e

a@erreni testimoniano un ambiente continentale dato




facies fluviali, palustri e terre emerse durants
Triassico; la sedimentazione Giurassica ass
invece un carattere marcatamente marino.

L'ingressione oceanica della fine dell’epoca Trice
di

subacquea di piattaforma prima (Calcare Massi(

determina linstaurarsi una sedimentazi
ed una sedimentazione pelagica poi, che rimane
per tutta I'Era Secondaria (Mesozoico) e che ta
sedimenti fluvio-lacustri soltanto successivamg
all'orogenesi Appenninica, con il dominio del La
Tiberino. Le rocce della nostra successione cirth
dunque che durante il Triassico le nostre areeos
caratterizzate da una sedimentazione continerits
mare poi arrivo a coprire praticamente [lint
penisola (bel lungi dallavere una configurazic
geografica simile a quella attuale) fino alla fidel
Miocene quando, circa dodici milioni di anni fa,aj
forte attivita tettonica successiva all' orogern
Appenninica, portd allemersione della penis
stessa. In Umbria si instaurd un regime lacusti
vaste proporzioni, indicato dai geologi comieago
Tiberino”, che si estendeva da Citta di Castel
Spoleto, da Perugia a Citta della Pieve. Qu
grande lago resto durante il Pliocene e per graie
del Pleistocene (cioé per circa tre milioni di gre
caratterizzare con la sua presenza le
sedimentarie dell’area Umbra.

A questa sedimentazione sono legate le s4
Plioceniche e Pleistoceniche che affiorano nelé
di Torgiano; le ligniti ed i resti di mammiferi c
frequentemente si rinvengono rappresentang
testimonianze della vita che fino ad un milione
anni fa si sviluppo sulle sponde del Lago Tiberino
I dell'area riconducib

terreni sono quindi

ofaties fluviali, palustri e terre emerse durante il
umassico; la sedimentazione Giurassica assume
invece un carattere marcatamente marino.
sL'ingressione oceanica della fine dell’epoca Trieass

di

csiadacquea di piattaforma prima (Calcare Massiccio)

petermina  l'instaurarsi una sedimentazione
2 ddleina sedimentazione pelagica poi, che rimane tale
n@er tutta I'Era Secondaria (Mesozoico) e che t@na
reilimenti  fluvio-lacustri soltanto successivamente
@dl'orogenesi Appenninica, con il dominio del Lago
c@iberino. Le rocce della nostra successione cirgico
2iumque che durante il Triassico le nostre areeoeran
learatterizzate da una sedimentazione continentale;
engare poi arrivo a coprire praticamente l'intera
ppenisola (bel lungi dallavere una configurazione
geografica simile a quella attuale) fino alla fidel
Miocene quando, circa dodici milioni di anni fa,aun
daite attivita tettonica successiva all’ orogenesi
dAppenninica, portd allemersione della penisola
estdssa. In Umbria si instaurd un regime lacustre di
vaste proporzioni, indicato dai geologi comieago
oriaerino”, che si estendeva da Citta di Castello a
eSpmleto, da Perugia a Citta della Pieve. Questo
pgrande lago resto durante il Pliocene e per graie pa
idel Pleistocene (cioé per circa tre milioni di greni
fmiatterizzare con la sua presenza le fasi
sedimentarie dell’area Umbra.

Bbiguesta sedimentazione sono legate le sabbie
aRdioceniche e Pleistoceniche che affiorano nelfiare
ndi Torgiano; le ligniti ed i resti di mammiferi che
fréguentemente si rinvengono rappresentano le
tdstimonianze della vita che fino ad un milione di
.anni fa si sviluppo sulle sponde del Lago Tiberino.
terreni  dell’area riconducibili

ili sono quindi

principalmente a terreni argilloso sabbiosi, didmeprincipalmente a terreni argilloso sabbiosi, didiae

profondita, dotati di buona struttura con sottosl

uprofondita, dotati di buona struttura con sottosuol

calcareo e tufaceo. Tutti i terreni sono profonatiati

calcareo e tufaceo. Tutti i terreni sono profonatiati



di

L'altitudine dei terreni coltivati a vite € compeeta

buona capacita idrica e ottima strutty
i 220 e i 400 m s.I.m. con pendenza variabil
I'esposizione generale e orientata verso ovestde
ovest.

Il clima dellarea e secco e siccitoso in estate
buone escursioni termiche, nei mesi di luglio
agosto, temperato nel mese di giugno, e settem
freddo e umido nei mesi invernali.
Il massimo della piovosita € localizzato nella setaj
decade di febbraio, mentre il massimo decadic
pioggia si ha nella seconda decade del mes
novembre con un minimo assoluto nella pr
decade di luglio.

Le precipitazioni annue variano da un minimo
800/1000 mm ed un massimo di 2.100 mm: la m
annua risulta essere di 1.500 mm; i giorni con gi@
sono compresi tra 70 e 120 giorni, con una med

95 giorni piovosi.

2. Fattori umani rilevanti per il legame.

Di fondamentale rilievo sono i fattori umani legat

territorio di produzione, che, per consolid
tradizione, hanno contribuito ad ottenere il Vv

“Torgiano Rosso Riserva DOCG”.

Recenti scavi archeologici di una villa rustica eoa
alle porte di Torgiano, hanno riportato alla I
un’ingente quantitd di resti d’anfore vinarie;
ritrovamento convalida la presenza di un’es
viticoltura, preannunciata da numerosi altri sif
reperti affiorati nel tempo. Studi in corso locahno
qui il percorso dellAmerina.
Torgiano é un castrum che deve la sua riedificaz
su rovine romane alla posizione strategica e
garanzia di approvvigionamento dei mercati pery

offerta dalla fertilitd dei terreni di pianura alld

1

Idi. buona capacita

idrica e ottima struttura.

L'altitudine dei terreni coltivati a vite € compeeta

g 820 e i400 300 metri-ms.l.m. con pendenza

BN

gariabile e I'esposizione generale € orientata overs
ovest e sud-ovest.

doclima dell’area & secco e siccitoso in estate co
lkedone escursioni termiche, nei mesi di luglio ed
largosto, temperatoeil mese di giugno e settembre,
freddo e umido nei mesi invernali.

Il massimo della piovosita € localizzato nella seta
aleitade di febbraio, mentre il massimo decadico di
@iafjgia si ha nella seconda decade del mese di
mavembre con un minimo assoluto nella prima
decade di luglio.

¢ precipitazioni annue variano da un minimo di

d8l)8/1000 mm ed un massimo di 2.100 mm: la media

gannua risulta essere di 1.500 mm; i giorni con gi@g

izaho compresi tra 70 e 120 giorni, con una media di

95 giorni piovosi.

A2)2.Fattori umani rilevanti per il legame

Di fondamentale rilievo sono i fattori umani legati

airritorio  di  produzione che, per consolidata
itr@dizione, hanno contribuito ad ottenere il viao
denominazione di origine controllata e garantita
“Torgiano Rosso Riseni20cG'.

Recenti scavi archeologici di ugdla rustica romana
lalle porte di Torgiano, hanno riportato alla luce
iin'ingente quantitd di resti d’anfore vinarie; |l
leseovamento convalida la presenza di un’estesa
niiticoltura, preannunciata da numerosi altri simili
reperti affiorati nel tempo. Studi in corso locahno

qui il percorso dell Via-Amerina.

idorgiano € urcastrum che deve la sua riedificazione
allarovine romane alla posizione strategica e alla
pgaranzia di approvvigionamento dei mercati perygini

offerta dalla fertilitd dei terreni di pianura alld
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vocazione vitivinicola e olivicola dei rilievi chia
collegano alla coeva Castel Grifone, oggi Brufa.
Insediamento in

romano rovina, Torgiano

riedificato come castrum del sistema difens
perugino; la delibera & presa dal Comune di Pe
nel 1276 in rispondenza agli obbiettivi militari
economici offerti da ubicazione e ambier
Considerato che ai piedi del rilievo su cui poggi
distante brevi miglia da Perugia, in direzione RGH
confluiscono Chiascio Tevere e le vallate perc
il

innestato su nodo viario

dai due fiumi, castrum ha il valore di

avamposto roman
altomedievale. | terreni pianeggianti sono ottirar
cereali, ortaggi, frutta, piante da fibre tesdiliicchi
di

I'altitudine media di

depositi limo, la terra fresca per
300 400 m s.n

I'esposizione soleggiata della dorsale che col

largil

Torgiano a Brufa — il medievale Castel Grifo
coevo castello di poggio — rendono I'area collin
ambiente ideale per I'allevamento di viti e olivi.
il

dissodamento e

Numerosi rogiti notarili confermano

di

miglioramento fondiario realizzate sotto l'influen

rapiq
susseqguirsi opere di
della colonizzazione benedettina, presente in
anche con il lascito di Santa Maria in Bucarelg)
1338. Sono le opere che avviano una produz
viticola presto tutelata dagli Statuti Comunali
Perugia, piu tardi da quelli di Torgiano.

Una maggiore attenzione alla toponomastica ire/|
soffermarsi su due tra le possibili etimologie
toponimo Torgiano delle quali una deriverebbe
“turris amnes”, cioé “terra dei fiumi”, la secon
certamente piu attendibile, dal nome “Tursiy
membro di un'importante famiglia senatoriale che
IV secolo d.C. domino la zona. Un'ulteriore ipote
stata formulata intorno a Tursa, una divinita un

battagliera e minacciosa, posta a tutela dei cp

1Economici

vocazione vitivinicola e olivicola dei rilievi chia
collegano alla coeva Castel Grifone, oggi Brufa.
elnsediamento in

romano rovina, Torgiano e

ivedificato come castrum del sistema difensivo
pgieugino; la delibera & presa dal Comune di Perugia
gkl 1276 in rispondenza agli obbiettivi militari ed

offerti da ubicazione e ambiente.

aConsiderato che ai piedi del rilievo su cui poggia

ndistante brevi miglia da Perugia, in direzione Rema
oes® | Chiascio confluisce nel Tevere e le vallate

upercorse dai due fiumi, dastrum ha il valore di un

pav@mposto innestato su nodo viario romano e
@ltomedievale. | terreni pianeggianti sono ottirar p
cereali, ortaggi, frutta, piante da fibre tesdiliicchi
a@epositi  di

nl'altitudine media di300 220 — 400 300 m s.l.m.,

limo, la terra fresca per [largilla,

Iégaposizione soleggiata della dorsale che collega

neorgiano a Brufa — il medievale Castel Grifone,
a@evo castello di poggio — rendono I'area collinare
ambiente ideale per I'allevamento di viti e olivi.

il

dissodamento e di

idlumerosi  rogiti  notarili  confermano rapido

di

aniglioramento fondiario realizzate sotto I'influenz

sdssequirsi opere di
Idetia colonizzazione benedettina, presente in loco
a@nche con il lascito di Santa Maria in Bucarelg] d
itB88. Sono le opere che avviano una produzione
dticola presto tutelata dagli Statuti Comunali di
Perugia, piu tardi da quelli di Torgiano.

itadna maggiore attenzione alla toponomastica irevita
dffermarsi su due tra le possibili etimologie del
tdponimo Torgianpdelle quali una deriverebbe da
j&urris amnes”, cioé “terra dei fiumi”mentre la

dal

famiglia

Iseconda, certamente piu attendibile, nome

feursius”, membro di un'importante
seenatoriale che nel IV secolo d.C. domino la zona.
la'ulteriore ipotesi e stata formulata intorno aSay

nfima divinita umbra battagliera e minacciosa, pasta
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territoriali (Marina Bon Valsassina).
di

fornaci,

Frammenti mosaici, resti di edicole, strutt

edilizie, cisterne, canalizzazioni anf
vinarie e toponomastica, testimoniano la presei;
insediamenti e villae rusticae e attestano la &
consuetudine alla viticoltura in etd romana. N
conferma l'alto numero di resti di anfore vina
affiorate alla luce durante il recente scavo dgli
citata villa rustica del Il sec. A.C., alle porte

Torgiano.

tutela dei confini territorial{Marina-Bon-alsassina).
ureammenti  di

oedilizie, fornaci,

rgiltarie e toponomastica, testimoniano la presemza d

mosaici, resti di edicole, strutture

cisterne, canalizzazioni anfore
dakediamenti evillae rusticae e attestano la locale
ecansuetudine alla viticoltura in eta romana. Ne é
ramnferma l'alto numero di resti di anfore vinarie
affiorate alla luce durante il recente scavo dglka
ditata villa rustica del Il sec. A.C., alle porte di

Torgiano.

E da considerare che il letto del Tevere era allGrala considerare che il letto del Tevere era allora

prossimo al luogo e che nelle “Epistulae” Plinig
Giovane lo considera abituale via fluviale pe
trasporto a Roma di prodotti dalla sua tenutg
Tifernum Tiberinum (Citta di Castello).

Reperti e ricerche in corso sulla viabilita rom
localizzano nel territorio circostante Torgiano
percorso della via  Amerina  precede
all'attraversamento del Tevere.
Dopo lunghi secoli di alterne vicende storig
all'affermarsi della nuova viticoltura mondial
Torgiano si e allineata con le zone vitivinic
italiane piu note ricevendo per prima in Umbrial
1968 |l
Origine Controllata cui e seguita quella a DOCG
1990.

L'incidenza dei fattori umani, nel corso dellarsiQ

riconoscimento della Denominazione

e in particolare riferita alla puntuale definiziodei
seguenti aspetti tecnico produttivi, che costtors
parte integrante del vigente disciplinare
produzione.

- La base ampelografica dei vigneti: i vitigni ido

alla produzione del vino in questione, sono qt
tradizionalmente coltivati nell'area  geograf
considerata: Sangiovese, Cabernet Bgow,

Merlot, Canaiolo e da poco Colorino .

ptossimo al luogo e che nelle “Epistulae” Plinio il

Glovane lo considera abituale via fluviale per |l

itrdsporto a Roma di prodotti dalla sua tenuta di

Tifernum Tiberinum (Citta di Castello).

aRaperti e ricerche in corso sulla viabilita romana

Idcalizzano nel territorio circostante Torgiano |l

mercorso  della wVia Amerina  precedente

all'attraversamento del Tevere.
Heopo lunghi secoli di alterne vicende storiche,

a@ll'affermarsi della nuova viticoltura mondiale,

pleorgiano si € allineata con le zone Vvitivinicole

f@liane piu note ricevendo per prima in Umbrial ne
mwes il
@eigine Controllata cui e seguita quella a.0.C.G.

nel 1990.

Nel corso della stori&l’incidenza dei fattori uman
nel-corso—della—storja € in particolare riferita alla
puntuale definizione dei seguenti aspetti tecnico
[@hioduttivi,

riconoscimento della Denominazione di

che costituiscono parte integrante del

vigente disciplinare di produzione

- Lla base ampelografica dei vigneti: i vitigni idonei

alla produzione del vino in questione, sono qt
¢eadizionalmente coltivati nellarea geografica
considerata: SangioveseColorino, Canaiolo

Cabernet Sauvignoa Merlot. Canaisle—e-da—peco
Colerino ;
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- Le forme di allevamento, i sesti d'impianto ¢
sistemi di potatura che, anche per i nuovi impija
sono quelli tradizionali e tali da perseguire
migliore e razionale disposizione sulla superf
delle viti, sia per agevolare I'esecuzione d
operazioni colturali, sia per consentire la razie
gestione della chioma, permettendo di ottenere
adeguata superficie fogliare ben esposta ¢
contenere le rese di produzione di uva entro itili
fissati dal disciplinare;

- Le pratiche relative all’'elaborazione dei vingn®
guelle tradizionalmente consolidate in zona per
in rosso dei vini

vinificazione maggiormer

strutturati, la cui elaborazione comporta determn

periodi di invecchiamento ed affinamer
obbligatori.
B) Informazioni sulla qualita o sulle

caratteristiche del prodotto essenzialment
esclusivamente attribuibili  allambient
geografico

La DOCG “TORGIANO ROSSO RISERVA”
riferita a una tipologia di vino rosso che dal fudi
ed

caratteristiche molto evidenti e peculiari, dese

vista  analitico organolettico  present

all'articolo 6 del disciplinare, che ne permettanta

chiara individuazione e tipicizzazione leg

al'ambiente geografico.

Al sapore il vino ha un aciditd normale, otti
struttura, colore tendenzialmente rosso rubinost

accompagnano aromi floreali.

D,

edlelle viti,

naperazioni colturali, sia per consentire la raziena

- ikle forme di allevamento, i sesti d'impianto e i

agtstemi di potatura che, anche per i nuovi impjanti

dano quelli tradizionali e tali da perseguire la
ciggliore e razionale disposizione sulla superficie
sia per agevolare I'esecuzione delle

gestione della chioma, permettendo di ottenere una

 aditguata superficie fogliare ben esposta e di

nobntenere le rese di produzione di uva entro itilimi

fissati dal disciplinare;
- Lle pratiche relative all'elaborazione dei vini, sono

gleelle tradizionalmente consolidate in zona per la

tanificazione in rosso dei vini maggiormente

redrutturati, la cuelaberazieneinificazionecomporta

ntteterminati periodi di invecchiamento ed affinansent

obbligatori.

B)Informazioni sulla qualta o sulle

ecaratteristiche del prodotto essenzialmente o
cesclusivamente

attribuibili all’lambiente

geografico

d a DOCG denominazione di origine controllata e
garantita “Torgiano Ro0sso Riserva>—TORGIANO
PROSSO-RISERVA” e riferita a una tipologia di

ritino rosso che dal punto di vista analitico ed
organolettico presenta caratteristiche  molto
eg¢xidenti e peculiari, descritte all’'articolo 6 del
disciplinare, che ne permettono una chiara
individuazione e tipicizzazione legata allambiente
geografico.

e sapore il vino ha un acidita normale, ottima
ustruttura, colore tendenzialmente rosso rubinoscui

accompagnano aromi floreali.
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C) descrizione dellinterazione causdle C) descrizione dellinterazione causale fra

fra gli elementi di cui alla lettera a)
quelli di cui alla lettera b).

L'orografia collinare dell’areale di produzione,

I'esposizione

determinare un ambiente aeroso, luminoso e cqg
suolo naturalmente sgrondante dalle acque r¢
particolarmente vocato per la coltivazione dei eigr

Da tale area sono peraltro esclusi i terreni cami

con i corsi dei Fiumi Tevere e Chiascio ubicat

zone spesso non adatte ad una viticoltura di tgue

i terreni posti nel fondo valle e lungo i fossi iedi

che scendono sul lato nord della Collina detta &ru

Le fasce collinari (30@00 metri) dove sono prese

ad ovest sud-ovest, concorron

a)

-

gli elementi di cui alla letteraAa) e quelli di
cui alla letteraBb).
leorografia collinare dell’areale di produzione, e
d’egposizione aaOvestsud-eOvest, concorrono a
rdeterminare un ambiente aeroso, luminoso e con un
suolo naturalmente sgrondante dalle acque re
\particolarmente vocato per la coltivazione dei eign
Da tale area sono peraltro esclusi i terreni camfin
¢on i corsi deiFfiumi Tevere e Chiascio ubicati in
Izone spesso non adatte ad una viticoltura ditguali
i terreni posti nel fondo valle e lungo i fossi iedi

fche scendono sul lato nord della Collina detta &ruf

Le fasce collinariZ20-380300/400 metrigeve-seno

depositi colluviali (ossia materiali erosi delleearpresenti—depositi—ecolluviali{ossia—materiali—aros

collinari circostanti e trasportati in basso, d

coprono vecchi depositi  alluvionali), so

caratterizzate da terreni con una tessitura
orizzonti di superficie franca con meno argillaié
sabbia con terreni spesso sono ricchi di sche
moderatamente profondi, buon contenuto di calc
poveri di sostanza organica, permeabili con mog
capacita di ritenuta idrica. Tali terreni sd
ovviamente vocati alla coltivazione dei grandi gy
rossi in particolare Sangiovese, su tutti accomata]
tradizionalmente da Canaiolo, Cabernet Sauvig
Merlot, Colorino;

Anche il di

caratterizzato da precipitazioni abbondanti (1

clima dell'areale produzion
mm), con scarse piogge estive (120 mm) nei me

luglio e agosto, aridita e temperatura relativam

(

petelle-aree-collinari-circostanti-e-trasportati-imsbo,
reove—coprono—vecchi—depositi—alluvionalisono
jegltiatterizzate da terreni con una tessitura degli
rizzonti di superficie franca con meno argillaié p
sabbia con terreni spesso sono ricchi di sche
canederatamente profondi, buon contenuto di calcare,
@steeri di sostanza organica, permeabili con modesta
mapacitd di ritenuta idrica. Tali terreni sono
ovviamente vocati alla coltivazione dei grandi gy
mossi in particolare Sangiovese su tuticompagnato
tradizionalmente daColorino, Canaiolo, Cabernet
Sauvignore Merlot-Celerine;
Anche il di

1&Gatterizzato da precipitazioni abbondanti (1165

clima dell'areale produzion
shdi), con scarse piogge estive (120 mm) nei mesi di

doiglio e agosto, aridita e temperatura relativament

elevata e ottima insolazione nei mesi di settergbiielevata e ottima insolazione nei mesi di settenglre

ottobre, consente alle uve di maturare lentamet
giungere a maturazione completa in qualche i
anche fino al mese di novembre, contribuend
maniera significativa alle particolari carattedst

organolettiche del vino “Torgiano Rosso Rise

ntdtebre, consente alle uve di maturare lentamente e
aghmgere a maturazione completa in qualche anno
pairthe fino A meta ottobre mese—di—novembre
contribuendo in maniera significativa alle parteool

rearatteristiche organolettiche del videnominazione

1
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DOCG".

Indubbiamente molto del particolare “bouquet”
vino “Torgiano Rosso Riserva DOCG” e dovutg
guesta maturazione prolungata sulla pianta, in

clima temperato, ma caratterizzato, segnatan

di origine controllata e garantit&lorgiano Rosso
dRiservaboca'.

bIrrdubbiamente molto del particolare “bouquet” del
vimo a denominazione di origine controllata e

gatentita“Torgiano Rosso RiservROCcS’ e dovuto

nella fase finale, da una elevata escursione terimicala guestalunga maturazione—prelungata—sulia

notte e giorno.

Nel 1990 il Torgiano Rosso Riserva ottieneg
riconoscimento DOCG .
La storia recente e caratterizzata da un’evoluz
positiva della denominazione, con [l'impianto
nuovi vigneti, la nascita di nuove aziende oltr
quella storica (Lungarotti) che ha contribuito &
creazione delle denominazione in modo presso
determinante.

Art. 10
Riferimenti alla struttura di controllo

Nome e Indirizzo: Valoritalia srl, Societa per

Certificazione delle qualita delle
Via Piave 84, 00185 Ron
Sede Perifierica di Orvieto

Telefono 0763/343790 — Fax 0763/394980;

produzig

Vitivinicole Italiane,

Valoritalia srl € I'Organismo di controllo autorin
dal Ministero delle Politiche agricole alimentar
forestali, ai sensi dell'art. 64 della legge n. 288.6
che effettua la verifica annuale del rispetto d
disposizioni del presente disciplinare, conformetra
all'art. 19, par. 1, 1° capoverso, lettera a) eeg)
all'articolo 20 del Reg. CE n. 34/2019, per i prtid
beneficianti della DOP, mediante una metodolq
dei controlli sistematica nell’arco dell'intero iéra
elaborazion

produttiva (viticoltura,

1

pianta, in un clima temperato, ma caratterizzato,

seghatamente—nella—fase—finaledla una elevata
escursione termica tra notte e giorno.

Bl—ooo L doreene besos —onne crone
ibmestoria recente € caratterizzata da un’evoluzione
positiva della denominazione, con Ilimpianto di
en@ovi vigneti, la nascita di nuove aziende oltre a
atlaiella storica (Lungarotti) che ha contribuito alla
cute@zione delle denominazione in mogeessecche
determinante.

Art. 10
Riferimenti alla struttura di controllo

Mome e lindirizzo della struttura di controlio
DMaloritalia S.r.l, Societa per la Certificazione delle
igualitd delle produzioni Vitivinicole ltaliane, &i
Piave-84XX Settembre 98/G0018% Roma; Sede
Periferica di Orvieto
0763/343790

mail:sop31l@valoritalia.it

Telefono Fax 0763/394980;

La SocietdvaloritaliaS.r.l.€ I'Organismo di controllo
aaitorizzato dal Ministero delle Politiche agricole
alimentari e forestali, ai sensi dell’art. 64 ddédgge
alle 238/2016 che effettua la verifica annuale del
crispetto delle disposizioni del presente discipkna
,conformemente all'art. 19, par. 1, 1° capoverso,
dettera a) e c), ed all'articolo 20 del Reg. CE n.
32019, per i prodotti beneficianti della DOP,
mediante una metodologia dei controlli sistematica

mell'arco dell'intero filiera produttiva (viticolta,
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confezionamento), conformemente al citato arti

19, par. 1,2 ° capoverso.

In particolare tale verifica & espletata nel rigpéli

un predeterminato piano dei controlli, approvatb

Ministero, conforme al modello approvato con

agosto 2018, pubblicato in GU n. 253 del 30/10/2

celaborazione, confezionamento), conformemente al
citato articolo 19, par. 1,2 ° capoverso.

In particolare tale verifica & espletata nel rigpéli

da predeterminato piano dei controlli, approvatb da
DN&nistero, conforme al modello approvato con DM 2
DAGosto 2018, pubblicato in GU n. 253 del 30/10/2018
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